
Expresso - 1,80 Déca - 1,80 Allongé - 2,00 

Noisette - 2,10  Café au lait - 3,50 
Cappuccino - 3,90 Thé, Infusion - 3,50 

Coca-Cola

Coca-Cola Zéro

Ice Tea

Orangina

Perrier

Oasis Tropical

Schweppes

Schweppes agrum’

Fanta 

Jus Orange/Pomme/Ananas/
Tomate/Abricot/Pamplemousse

Fruits pressés (orange,citron)

Diabolo

Sirop

                               Rouge    4,5         6          12         24

                               blanc    4,5         6          12         24

                               rosé       4,5         6          12  24

AOP Pierrevert 
Petra Viridis

OEUFS MIMOSA

PLANCHE DE CHARCUTERIE 
assortiment de jambon de pays, saucisson, paté et 
fromages selon arrivage / plate of prociutto, saucisson, 
pâté and local cheeses 13,50

MOZZARELLA STICKS

TARTINE SAUMON AVOCAT 
pain grillé, saumon fumé, avocat, huile d’olive / grilled 
bread, smoked salmon, avocado, olive oil          

L’ANCHOÏADE PROVENÇALE

beignets de mozzarella panés, sauce tomate au basilic
mozzarella sticks, basil and tomato sauce

le classique de la gastronomie française, juste citronné
hardboiled Eggs and mayonnaise

les crudités du soleil à tremper sans modération dans 
l’anchoïade de sandrine ! / raw vegetables to dip in    
Sandrine’s special anchovy sauce

à partager

12,00

8,00

7,50

11,50

SALADE DE CHÈVRE

SALADE NICOISE

ASSIETTE ITALIENNE

fromage de chèvre, champignons, lardons, pommes,        
tomates, raisins secs, miel / goat cheese, mushrooms,     
bacon, apples, tomatoes, raisins, honey

thon, haricots, poivrons, oeuf, anchois, pommes de terre, 
concombre, tomates, olives / tuna, green beans, peppers, 
egg, anchovies, potatoes, cucumbers, tomatoes, olives

filet de poulet, tranches de lard, parmesan, tomates, 
croûtons et sauce caesar / chicken, bacon, parmesan 
cheese, tomatoes, bread croutons & caesar sauce

tomates, mozzarella, jambon cru, basilic, huile d’olive
tomatoes, mozzarella, prosciutto, basil, olive oil

salades

SALADE CAESAR

Merlu panées maison, frites allumettes & sauce tartare 
Homemade breaded hake, french fries and tartar sauce

cabillaud, sauce tomate au basilic, légumes du moment
cod fish, basil tomato sauce, vegetables

poissons
FISH&CHIPS

FILET DE POISSON RÔTI À LA 
PROVENÇALE (ROASTED PROVENCAL STYLE FISH FILLET)

COMME A LA MAISON
à choisir parmi les ingrédients suivants :
jambon, fromage, tomates, champignons, poivrons
servie avec salade verte (avec frites: supplément 2€)
your choise of toppings :
ham, cheese, tomatoes, mushrooms, peppers
with green salad (with fries +2€)

omelettes

sauce au choix : POIVRE / ROQUEFORT / cèpes
black pepper / roquefort cheese or cep mushroom sauce

viande de boeuf, cheddar, tomates, poitrine fumée, 
compotée d’oignons & frites alumettes / beef steak,  
cheddar, tomatoes, bacon, stewed onions & french fries

LE ROQUEFORT BURGER
viande de boeuf, roquefort, oignons rouge, laitue & 
frites alumettes / beef steak, blue cheese, red onions, 
lettuce & french fries

SOURIS D’AGNEAU (LAMB SHANK)

souris d’agneau confite au thym, pommes de terre,       
legumes / confit lamb shank with thyme, potatoes &     
vegetables

NOIX D’ENTRECÔTE GRILLÉE (GRILLED RIB EYE STEAK)

LE BURGER DU STYX

viandes

burgers

PLAT DU JOUR

DESSERT MAISON  
À CHOISIR AU COMPTOIR

formules midi

+

L A  P A L U D   V E R D O NS /

13,50

13,50

13,50

14,50

17,00

19,00

15,00

21,00

23,00

16,50

16,50

Evian

Badoit

San Pellegrino

Vittel

Pschitt limonade

LIMONADE ArTISANALE DES GORGES

25cl
quart demi litre

4    6

4    6

4    6

3,60

3,60

4,80 (33cl)

3,60

3,60

3,60

3,60

3,60

3,60

3,60

3,60

3,60

3,60

5

3,80

3,0

50cl 1l

verre quart demi carafe
25cl15cl 50cl 1lvins ‘à la 

verse‘

Ricard (2CL) - 3,50 51 (2CL) - 3,50 henri bardouin (2CL) - 4,50  
Mauresque (2CL) - 3,70 Perroquet (2CL) - 3,70 Tomate (2CL) - 3,70 
Martini (4CL) - 5 Picon bière (25CL) - 5 Campari (4CL) - 5 

Kir (12CL) - 5 JB (4CL) - 6 Jack Daniels (4CL) - 8 
Rinquinquin, Orange Colombo, Noix de St Jean (8CL) - 8

Get 27 - 7 Liqueur - 7 Baileys - 7 Cognac - 7
Marc de Provence - 7  Grand Marnier - 7

apéritifs

caféterie

digéstifs (4CL)

CUISINE MAISON ÉLABORÉE SUR PLACE À BASE ESSENTIELLEMENT DE PRODUITS FRAIS - INFORMEZ NOUS SUR VOS ALLERGIES, INTOLÉRANCES OU RÉGIMES SPÉCIFIQUES

PRIX NETS EN EUROS - LES CHÈQUES NE SONT PAS ACCEPTÉS - 2 TICKETS RESTAURANT MAXIMUM PAR PERSONNE - L‘ABUS D‘ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, À CONSOMMER AVEC MODÉRATION

04120 - ROUTE DE LA MALINE

UN ETABLISSEMENT DU GROUPE 
LES MAISONS DU VERDON

PROVENCE_STYX

21,00

RETROUVEZ DES INFORMATIONS SUR LE VERDON AU DOS DE CE SET DE TABLE / FIND INFORMATION ABOUT THE VERDON CANYON AT THE BACK OF THIS TABLE MAT

SOUPE DU JOUR
soup of the day 9,00

SOUPE DU JOUR

PLAT DU JOUR
+

Stella (blonde)

Leffe (blonde)

hoEgaArden (blanche)

1664               
Jupiler 0,0 (sans alcool)   

desperados

     
La Bière des Gorges :        
Ambrée Châtaignes-Gentiane

Blanche Citron-Bergamote

Blonde Romarin-Millefeuille

demi bouteillepinte

3,50          7

4,50          9

  4            8

                               4,80

                                 4

                                 5

6

6

6

25cl 33cl50cl

PÂTES STEAK 
HACHÉ 
FRITES

bolognaise
sauce tomate
carbonara

1 BOULE DE GLACE 
OU GLACE ENFANT

à choisir au comptoir

menu pitchoun‘
> 11 ans inclus 14,00

OU +

LUNDI
MONDAY

SAUTÉ DE COCHON À L’ESTRAGON
TARRAGON STIR FRY PORC

COQ AU VIN
BRAISED CHICKEN IN RED WINE SAUCE

L’AÏOLI DU STYX
PROVENCAL BOILED FISH AND STEAMED VEGGIES WITH GARLIC MAYONNAISE

DAUBE DE BOEUF PROVENÇALE
PROVENCAL BEEF STEW

VEAU À LA MÉDITERRANÉENNE OLIVE & CITRON
MEDITERRANEAN VEAL - OLIVE & LEMON

MARDI
TUESDAY

MERCREDI
WEDNESDAY

SAMEDI
SATURDAY

DIMANCHE
SUNDAY

VENDREDI
FRIDAY

NAVARIN D’AGNEAU
PROVENCAL LAMB STEW

LA BOULE  2,00
cornet  + 0,50

PARFUMS À CHOISIR AU COMPTOIR

garnitures

FULL SELECTION AT THE COUNTER

la semaine 
du styx

16,50

GATEAUX & TARTES FAITS MAISON
À CHOISIR AU COMPTOIR

selon saisonnalité

FIND THE FULL SELECTION OF HOMEMADE DESSERTS AT THE COUNTER

desserts & glaces

7,00

pâtes
pâte à lasagne, viande de boeuf, tomate, crème, basilic, 
salade verte /  lasagna pasta, beef meat, tomatoes, cream, 
basil, green salad

LASAGNE AL FORNO

17,50

gnocchi frais, sauce tomate maison, basilic
fresh gnocchi, homemade tomato sauce, basil

GNOCCHI TOMATE&BASILIC

14,50

tagliatelles fraiches, ragù de boeuf bolognaise maison
fresh tagliatelle, homemade bolognese

TAGLIATELLES AL RAGÙ BOLOGNESE

16,00

tagliatelles, lardons fumés, crème fraiche, muscade
tagliatelle, bacon, cream, nutmeg

CARBONARA

16,00

bagels
Bagel au sésame, saumon fumé, avocat, fromage frais, herbes, 
citron / sesame bagel bread, smoked salmon, avocado, fresh 
cheese, lemon

BAGEL VÉGÉTARIEN
Bagel au sésame, légumes marinés, fromage frais, pesto, sauce 
tomate / sesame bagel bread, marinated vegetables, fresh 
cheese, pesto, tomato sauce

BAGEL AU SAUMON

16,50

16,50

ESCALOPE DE VEAU MILANAISE
escalope de veau panée, pâtes sauce tomate et basilic  
breaded veal cutlet, pasta with totamo&basil sauce 19,00

GLACES

FRITES DE PATATE DOUCE

ASSIETTE DE LÉGUMES

SALADE VERTE

FRITES ALUMETTES

+3,50

supplément 
assiette

avec VIANDES   
& BURGERS

5,00comprise

comprise

comprise

7,00

5,00

5,00

/33cl


